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Primero a escoger

Carpaccio de callo garra de leén (crudo)
olivo, limodn real, dijon, tomatitos, cebolla morada, nuez y arugula

Ceviche de Camarén Mediterraneo (marinado en limén real)
alcaparras, tomate deshidratado, orégano, chips de ajo, chile seco y
aceite de olivo

Ensalada Griega
Lechuga, jitomate, pepino, pimiento, cebolla morada, aceituna negra,
queso feta, aceite olivo, jugo de limdn, orégano

Pozole de camaroén
rabano, maiz pozolero, chile, limoén, cebolla, epazote,
guajillo, orégano, lechuga y chile serrano

Segundo a escoger

Fish & Chips con mayonesa al serrano

Pulpo al ajillo con champifiones y arroz
salteado con cebollin, champifones, chile guajillo, aceite de olivo, ajo

Pesca del Dia al vino blanco, mantequilla, tomatito, albahaca, alcaparra, limén
vegetales asados y arroz

Arrachera a la Parrilla con chimichurri
vegetales asados y papas fritas

Tercero a escoger

Panqué de elote
Flan

Brownie de chocolate con crema de cacahuate y helado de vainilla

Precio por persona 600.00 pesos incluye [.V.A.
Forma de pago: Visa, MC y Efectivo.
Mucho le agradeceriamos dejar la propina en efectivo.



